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Planche de charcuterie.
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Pates penne - tomates - olives noires - oeuf - parmesan - roguette
poulet fermier mariné - gouttes de poivrons
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Galade de fruits frais 6,50
Eruits (e saison - fait maison =
e flottante 6,50
Ueufs en neige - creme vanille bourbon - caramel

Creme brulée b, 0l
Greme a [a vanille bourbon - caramel -
Fondant au chocolat . ~FoE=
Fondant au chocolat - creme anglaise - glace banane - creme sucree

Profiteroles’ /,al
shoux garnis de olace vanille - ganache chocolat chaud - amandes effilées

Ieme sucrée

[arte fine aux pommes ,al

Glace vanille - creme sucrée

baré gourmand
Assortiment de desserts maison

boupes glacees

blaces Novenpick - glacier suisse
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salade verte
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blace pistache - straciatella - noisette - sauce chocolal e
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